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LISTA DE EQUIPOS 
1.­ COMPRESOR 
2.­ TRATAMIENTO AGUA CALDERA 
3.­ CONTENEDOR AGUA CALDERA 
4.­ CALDERA 
5.­ SEPARADOR DOBLE DE LIQUIDO 
6.­ CONTENEDOR TERMICO P SUERO FINAL 
7.­ GENERADOR AGUA HELADA 
8.­ MINI GENERADOR AGUA HELADA 
9.­ CIP 
10.­ CONTENEDOR SUERO GRASO 
11.­ FLOCULADORES 
12.­ MALAXADORA 
13.­ CARRITO PARA RICOTTA 
14.­ CAMARA RICOTTA 4ºC 
15.­ CAMARA MOZZARELLA 5­8ºC 
16.­ CAMARA CONGELAMIENTO CUAJADA 

17.­ CARRITO PARA PASTA PRECOCIDA 
18.­ CONFECCIONAMIENTO MOZZARELLA 
19.­ CONFECCIONAMIENTO ENVASE 
MOZZARELLA 
20.­ .................................. 
21.­ MAQUINA CONFECCIONAMIENTO ESPECIAL 
22.­ AGUA DE SALMUERA 
23­ CARRITO TRANSPORTE MOZZARELLA 
24­ AREA LIBRE (LIBERACION) 
25­ AREA DE CARGA 
26.­ ENVIO 
27.­ OFICINA ALMACENISTA 
28.­ OFICINA DIRECTOR TECNICO 
29.­ CIP P POLIVALENE DE 3,000 LTS. 
30.­ TANQUE RECOLECTO CUAJADA 
31.­ TINA DISPERSORA 
32.­ INTECAMBIADOR DE CALOR A 4ºC 
33.­ CONTENEDOR DE BALANCE TERMICO 6,000 
LTS 
34.­ ZONA TERMICA PREVIA A LA HILADURA 
35.­ LINEA COMPRETA DE HILADO ­ FORMADO 
ENDURECIDO. 
36.­ ALMACEN 
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